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Vinho Adega De Camolas Castro De Chibanes 2018
Vinicola Adega Camolas

Safra 2018

Pais Portugal

Regido Peninsula de Setubal

SubRegido Palmela

Tipo tinto

Castas Casteldo, Alicante Bouschet e Trincadeira

Teor Alcoélico 14,5%

Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés
TemPeratura de 16°C - 18°C

Servigo

Guarda até 2030

Decanter 30 - 45 minutos

Quro - Concurso Ibérico de Vinhos (Prémios Mezquita) | Ouro -

Premiacoes Frankfurt International Trophy | Ouro - Escanc¢des de Portugal

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Além da vocagao para a elaboragédo de fortificados, a Peninsula de Setubal produz vinhos finos tintos
espetaculares. Rotulados sob a D.O. Palmela (nome do vilarejo vizinho a Setdbal), trazem a tona o melhor
da variedade Casteldo, que nesta area, demonstra suas melhores caracteristicas.

Hoje, Casteldo é a uva tinta mais cultivada em terras lusitanas. Muito de seu sucesso deve-se ao
pioneirismo de José Maria da Fonseca, que em 1850 langou o Periquita, primeiro vinho fino engarrafado
de Portugal (constituido majoritariamente de Casteldo). Produtores de outras regides, como Tejo e
Alentejo, até tentaram repetir o feito de JMF, cultivando a casta sobre um solo calcario, mas ndo
obtiveram tanto éxito quanto. Afinal, a Casteldo estd para a Palmela, pois tem predile¢ao pelo clima
mediterraneo e, principalmente, pelo solo arenoso e pobre, onde sdo criadas suas versdes de melhor
estrutura.

Cientes disso, cada vez mais os produtores da regido estdo abrindo espaco para os vinhos tintos, e
seguindo a tendéncia, os resultados estdo cada vez mais espetaculares. Um deles é a Adega Camolas,
gue maneja com primor 8 vinhedos, a maioria deles antigos, cultivados em pé franco.

Com suas porgdes mais nobres elabora o Castro de Chibanes Superior Tinto. Consiste em um blend onde
Casteldo é majoritaria, sendo acrescida de Trincadeira e Alicante Bouschet. Casteldo é proveniente da
vinha Bem Gordo |, plantada em 1931 em pé franco, cultivada em dry farming com preceitos biolégicos.
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Trincadeira e Alicante Bouschet sdo provenientes das vinhas Serralheira (plantada em 1971 em pé franco)
e Faias (replantada em 2013).

Cada casta é vinificada separadamente, ja em contato com carvalho francés, e o corte sé é realizado
apds a malolatica.
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