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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Amalaya Malbec 2023

Vinicola Bodega Amalaya

Safra 2023

Pais Argentina

Regido Salta

SubRegido Cafayate

Tipo tinto

Castas Malbec, Tannat e Petit Verdot

Teor Alcoélico 14%

Maturacdo 25% dAo vinho estagiou durante 8 meses em barricas de carvalho
francés

;‘::‘:"i’:;at”’a de 16°C a 18°C

Guarda até 2030

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagodes 91 pts Tim Atkin

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Amalaya Malbec é um exemplar que retrata de maneira fiel o clima e solo peculiares da por¢ao noroeste
do Vale de Calchaqui, em Salta, o exdtico terroir mais ao norte da Argentina, com seu clima desértico e
vertiginosas altitudes.

Uma estrela que poderia ser definida como superlativa.

Vinhedos a impressionantes 1800 metros acima do nivel do mar situados na localidade de Cafayate sao
os responsaveis por dar vida a esse excelente exemplar, em um blend que tem a Malbec como
dominante - 85% do corte - completada por pequenas por¢des de Tannat (10%) e Petit Verdot (5%).

O clima temperado, de verdes amenos e invernos rigorosos, com os dias experienciando grande
amplitude térmica e nivel pluviométrico beirando o desértico, impde condi¢cdes extremas a videira, e isso
faz toda a diferenca em qualidade, sanidade e maturidade dos grdos.

A colheita das trés castas aconteceu entre o final de marco e o comeco de abril, completamente manual.
A vinificagdo demandou uma maceracao a frio por quatro dias, fermentacao alcodlica com leveduras
selecionadas e maceracao pés-fermentativa de 18 a 20 dias, tudo ocorrendo em pequenos tanques de
aco inox. Um quarto do volume passou por barricas francesas de carvalho por 8 meses.

Analise visual

Analise olfativa

DESCRICAO ) o
vermelho rubi profundo com halos violaceos

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN aw alta
primario I N . terciario

DESCRICAO morango, framboesa e amelxa—vermelha maduros,
escoltados por um elegante floral de violetas, ervas
frescas e um toque de especiarias doces e picantes

Analise gustativa

CULINARIA

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

redondo e sedoso, de taninos macios e acidez
- pontual a acompanhar a fruta vermelha madura,
DESCRICAO  tendo uma nuance abaunilhada, fruto de sua
passagem providencial pela madeira; final é elegante
e delicado, premiando o degustador com uma
agradavel nota untuosa, que lembra chocolate

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [l gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglagado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefa tradicional, arancini de queijo gouda
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