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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Arborescence Fronton 2022

Vinicola Famille Arbeau

Safra 2022

Pais Franca

Regido Fronton

Tipo tinto

Castas Négrette, Cabernet Franc, Syrah e Gamay

Teor Alcoélico 12,5%

Maturacgao em tanques de ago inox
Temperatura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2027

Decanter 15 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

<0> Analise visual

Analise olfativa

>

APRESENTAGAO VINUMDAY

Localizada no sudoeste da Franga, entre Toulouse e Montauban, Fronton é reconhecida como uma
das regides vinicolas mais antigas da Franca, e Négrette é a sua especialidade.

De ocorréncia cada vez mais rara, a casta pode ser encontrada tanto em encorpados e perfumados
vinhos rosés, quanto em sedosos tintos. Acredita-se que ela tenha vindo do Chipre, trazida pela Ordem
dos Cavaleiros Templarios.

Négrette mostra especial afinidade com a AOC Fronton devido a predilecao por condi¢gdes de cultivo
quentes e secas, com predominio da abundancia de horas de sol, assim como os solos pedregosos e
pobres, particularmente formados pelo Rio Tarn.

Defensora ferrenha da identidade vinicola do sud ouest, a vinicola Famille Arbeau - hoje capitaneada
pelos irméos Anne e Géraud Arbeau - esta na regido desde 1878. De sua autoria, o Arborescence 2022
consiste num tipico tinto da regido, elaborado com 60% de Négrette, 20% Cabernet Franc, 10% Syrah e
outros 10% de Gamay.
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<~ Anadlise gustativa

DESCRICAO )
vermelho rubi profundo

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras, entre elas ameixa,

cereja e groselha, com toques de violetas, frutas passas
e multiplas especiarias

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

na boca, seus taninos sdo macios e a acidez esta

DESCRIGAO  perfeitamente dosada; as notas gustativas remarcam
aquelas encontradas no olfato, e levam a um fim de
boca de excelente persisténcia

peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .

N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada, cassoulet toulousain
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