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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho

Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgdo

Temperatura de
Servico

Guarda

Decanter

Premiagdes

Bosquet des Papes A La Gloire De Mon Grand Pére
Chateauneuf-Du-Pape 2019

Domaine Bosquet des Papes
2019

Franca

Rhéne

Chateauneuf-du-Pape

tinto

Grenache, Cinsault e Clairette
17%

de 12 a 18 meses em foudres e demi-muids de carvalho
16 a 18 °C

2032
60 minutos

97 pts Jeff Leve | 96 pts Wine Spectator | 96+ pts Jeb Dunnuck
|95 pts Falstaff | 95 pts Andreas Larsson | 94 pts Hudin.com | 93
pts Wine Advocate

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A familia Boiron é detentora do Bosquet des Papes, uma das vinicolas de referéncia em Chateauneuf-
du-Pape. Cinco geracdes se dedicaram e ainda se dedicam a elaboragdo de vinhos na regido: entre altos
e baixos, passaram da dizimavel infestacao de Filoxera para um crescimento vertiginoso, promovido pela
qualidade dos rétulos elaborados neste terroirtao prestigiado.

Atualmente, Nicolas Boiron realiza o comando enoldgico da propriedade, que possui 40 diferentes
parcelas em meio a 32 hectares de videiras. Mas o domaine sé possui este tamanho gragas a seu avo,
homem importante para a sua histéria, pois atuou fortemente na recuperacgao das videiras atacadas pela
praga. E é a gldria dele que este exemplar homenageia.

Compondo este vinho nas devidas proporgdes, as uvas Grenache (98%), Cinsault (1%) e Clairette (1%)
foram colhidas no extremo norte de appellation, na parcela La Gardiole, em videiras de 60 a 70 anos.

A vinificagdo ocorreu em cubas de concreto termorreguladas, com 50% das uvas desengagadas, e o
estagio foi de 12 a 18 meses em foudres e demi-muids de carvalho. O resultado é aquilo que Nicolas
sempre anseia por obter: um Chateauneuf-du-Pape tradicional e longevo, que pede no minimo 7 anos de

guarda.

Analise visual

Analise olfativa

Analise gustativa

CULINARIA

DESCRICAO )
purpura profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN DN N . alta

primario I N . terciario

DESCRIQAO compota de frutas silvestres, frutas vermelhas e negras
(cereja, amora e morango), floral, garrigue, pimenta-do-
reino, escoltadas por toques tostados e de baunilha

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve NN NN NN N N encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

é redondo e sedoso, com uma excelente paleta de
frutas suculentas aliadas a notas de carvalho,

DESCRIGCAO ‘ : !
totalmente integradas a seu alcool, sua acidez
vibrante e seus taninos maduros; é denso, com final
longo e quente

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

D ESCRI(;AO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada
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