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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cecchi Chianti DOCG 2021 N -
. - ) <0O> Analise visual DESCRICAO .

Vinicola Famiglia Cecchi vermelho rubi profundo
Safra 2021

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Italia R
Regqis T EVOLUGCAO primario N NN . terciario

eglao oscana r._.«> Anadlise olfativa
SubRegido Chianti ~
9 : : DESCRIGAO notas de amora, cassis e cereja, escoltadas por flores
Tipo tinto secas, couro e anis estrelado
Castas 90% Sangiovese e 10% Canaiolo e Colorino
Teor Alcodlico 12,5% INTENSIDADE baixa I N . alta
Maturacéao sem passagem por madeira DOCURA seco I doce
Temperatura de o X
Servi 16 a 18 °C ACIDEZ baixa I N N . alta
co

Guarda 2027 TANINO baixa I N S . alta
Decanter 15 minutos <> Anilise gustativa CORPO leve I I I encorpado
Premiagdes Ouro - Gilbert & Gaillard

PERSISTENCIA curta NN NN . longa

VEDANTE TACA
um vinho de étima relagao preco-qualidade, com

DESCRIGAO  taninos bem polimerizados, acidez salivate e uma
étima intensidade de frutas vermelhas e negras

Natural Bordeaux maduras
A eixe crustaceo ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES P
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos moles médios duros

B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
>/< CULINARIA

. AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO
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