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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cerro del Toro Alvarinho Atlantico 2023 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO

Vinicola Bodega Cerro del Toro - amarelo palha
Safra 2023

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Uruguai -

. EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Maldonado ,_,,> Analise olfativa
SubRegido Piridpolis X
9 iriapoll DESCRIGAO  delicado, apresentada notas de lim&o-siciliano, meldo,
Tipo branco pera e ervas de quintal frescas
Castas Albarifio
Teor Alcodlico 13% INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacéao em tanques de ago inox DOCURA seco I doce
Temperatura de o X
Servico 10 a12°C ACIDEZ baixa NG N alta
Guarda 2027 TANINO baixa alta
Decanter - .
o ' <> Analise gustativa CORPO leve N N encorpado
Premiagodes 91 pts Guia Descorchados o R
PERSISTENCIA curta N N N . longa

VEDANTE TACA
luxuoso e envolvente, apresenta uma acidez vibrante

Natural Bordeaux

DESCRICAO que harmoniza perfeitamente com seu corpo
alinhado; sabores de frutas tropicais se destacam,
culminando em uma persisténcia deliciosa que seduz
o paladar com toques salinos

APRESENTACAO VINUMDAY
I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES
cordeiro gado caca curada

QUEIJOS I frescos moles médios duros
Localizada em Maldonado, a Bodega Cerro del Toro foi fundada pela familia de imigrantes DA TERRA N hortalicas I legumes cereais cogumelos
japoneses Kambara.

NV p AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos

Em 1975, eles adquiriram terras no balnedrio de Piridpolis, a primeira cidade planejada do litoral do //< CULINARIA
Uruguai. Mas sé em 2016 que a Bodega foi concretizada, quando plantados 28 hectares de videiras nas TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
encostas do Cerro del Toro.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A influéncia atlantica nesta regido é notavel, tendo em vista a proximidade média de 2 km do oceano.
Com solos rochosos, precipitagdes anuais médias de 1000 mm e a costa como amenizadora de

temperaturas extremas, a Albarifio provou ser a casta emblematica desse terroir. DESCRICAO saladas em gerafl, camarao f"lho e Sleo, peixes cozidos ou .
grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos

frescos como ricota e de cabra, frutas
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