
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Château De Cîteaux Meursault Vieux Clos Monopole 2022

Vinícola Philippe Bouzereau

Safra 2022

País França

Região Borgonha

SubRegião Meursault (Côte de Beaune)

Tipo branco

Castas Chardonnay

Teor Alcoólico 14%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho

Temperatura de
Serviço 10 a 12 ºC

Guarda 2034+

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Os irmãos Charles e Philippe Bouzereau possuem uma vinha em Meursault, que há muitas gerações é
trabalhada por sua família, e que, outrora, pertenceu aos monges cistercenses.

Vieux Clos du Château de Cîteaux é este vinhedo, que consiste em 1,7 hectares cujo monopólio é dos
Bouzereau. Foi a partir dele, que os irmãos cunharam sua reputação.

As vinhas cultivadas de modo orgânico desde 2015, estão sobre um solo pedregoso, pobre e de boa
drenagem.

Para o exemplar dessa área, Charles e Philippe Bouzereau vinificam a Chardonnay em barricas de
carvalho, 30% novas, com contínuas battonages. O vinho permanece 12 meses em repouso nesses
mesmos recipientes e após, ainda estagia 6 meses em barris maiores e tanques de aço inox.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

ostras in natura, vieiras salteadas na manteiga, mariscos ao bafo
com ervas frescas, camarão no tucupi, escargots à la
bourguignone, peixes assados na brasa, aves no forno, coelho
assado no forno

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO
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