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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Chateau Potensac Chapelle Médoc 2016 Anialise visual DESCRICAO
Vinicola Chateau Potensac
Safra 2016 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Anilise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Bordeaux DESCRICAO
SubRegido Médoc
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 13,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2030 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 30 a 45 minutos

DESCRICAO

91 pts James Suckling | 90 pts Vinous Media | 90 pts Wine
Doctor

CARNES peixe crustaceo M ave I suino
VEDANTE TAGA cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles [ Médios duros

Natural Bordeaux DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos

Premiagdes

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
APRESENTACAO VINUMDAY CULINARIA ) o .

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O Chateau Pontesac é uma propriedade que sempre foi administrada por mulheres, até que Jean-

espetinhos de frango a moda asiatica, magret de pato com puré
Hubert Delon o herdou de sua avé paterna, Georgette Liquard.

DESCR'QAO de batata baroa, sanduiche de pulled pork, beef bourguignon,
maminha marinada na brasa, tartine de camembert com nozes e

Seus vinhedos se estendem ao longo de 60 hectares na comuna de Ordonnac, na porgao norte de figo, charcuterie cléssica

Médoc.

Criado em 2002 por Jean-Hubert, La Chapelle € umsecond vin espetacular. 2016 foi um ano que
Pontesac considerou excepcional, resultando em um exemplar com bom potencial de guarda.

O vinho é uma mistura de 75% Merlot, 17% Cabernet Sauvignon e 8% Cabernet Franc e contou com uma
maturagdo de 12 meses em barricas de carvalho.
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