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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Claudio Alario Nebbiolo d'Alba Cascinotto 2021 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Alario Claudio
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Piemonte DESCRICAO
SubRegido Nebbiolo d'Alba
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Nebbiolo DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 20 meses em barricas de carvalho francés (50% novas) . .

Anidlise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2035 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave I suino
VEDANTE TACA CARNES p

I cordeiro M gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles médios [ duros

Natural Bordeaux

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos

APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS I massas risotos [ polenta tubérculos
CULINARIA

TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A Alario Claudio € uma pequena vinicola familiar localizada em Diano d'Alba, na regido de Langhe,
Piemonte. Embora a propriedade exista desde os anos 1900, foi Claudio Alario quem impulsionou
significativamente o negécio, numa jornada que iniciou em 1988, com a produgédo de Dolcetto.

_carnes untuosas e temperadas, como costela e brisket bem
DESCRIGCAO defumado, pato confitado, boeuf borguignon, stinco de cordeiro
com risoto de cogumelos, carne de panela, charcutaria gorda e

Hoje a vinicola também elabora Nebbiolo e Barbera nas principais denominacdes da regido. Seu queijos intensos

trabalho é marcado por uma abordagem de minima intervencgao, além de adotar praticas agricolas
biolégicas nos vinhedos.

O exemplar em questao é proveniente de vinhedos de Nebbiolo com 40 anos de idade. Apds a
vinificagdo com temperatura controlada, o vinho amadureceu por 20 meses em barricas de carvalho
francés, das quais 50% eram novas.
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