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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola
Safra
Pais
Regido
Tipo
Castas

Teor Alcodlico

Conde Valdemar Vifnedo Singular Finca Alto Cantabria 2020

Analise visual
Conde Valdemar
2020
Espanha
Rioja Analise olfativa
branco
100% Viura

13,5%

DESCRICAO
a

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

DESCRICAO

marelo-palha limpido e brilhante

baixa I NN N . alta

primario I N terciario

notas de péssego, nectarina e maca, aliadas a limao

maduro, pomelo, ervas de quintal, baunilha e manteiga

Maturacéao 6 meses sobre as borras finas em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa I N N e . alta
Temperatura de 10 a 12 °C DOGURA seco I doce
Servigo

Guarda 2034 ACIDEZ baixa N I alta
Decanter - TANINO baixa alta
Premiacées 95 pts Tim Atkin | 94 pts Falstaff | 93 pts Revista Adega | 93 pts Anélise gustativa CORPO leve I S N encorpado

Guia Verema

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

VEDANTE TACA

Natural

corpo médio, com acidez vibrante que fornece muito
frescor ao vinho; os sabores de frutas brancas
dominam, em sincronia com toques de raspas de
limao e especiarias; o fim de boca é persistente

APRESENTAGAO VINUMDAY peixe crustaceo ave suino
CARNES

DESCRIGAO

Borgonha

cordeiro gado caga curada

Com mais de 130 anos de histodria, a familia Valdemar é uma das mais revolucionarias de Rioja. QUEIJOS frescos moles médios duros
Ainda no século XX, foram pioneiros na promogao da casta Viura. Construiram a primeira vinicola do DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
continente europeu com controle de temperatura, elaboraram o primeiro espumante Vinedo Singular CULINARIA
de Rioja, o primeiro Garnacha Reserva, o primeiro branco fermentado em barrica e o primeiro AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
Tempranillo Blanco.

TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
Proveniente da Finca Alto Cantabria, este exemplar é um dos mais exclusivos da vinicola. E um branco
de Vifiedo Singular, ou seja, é proveniente de uma porcao de caracteristicas distintas, que atestam sua DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
alta qualidade. DESCRI(;AO

Foi elaborado 100% com Viura proveniente de vinhas plantadas em 1975, em encostas 114 metros acima
do nivel do Rio Ebro.

A fermentagado ocorreu tanto em tanques de ago inox quanto em barricas francesas. J4 a maturagdo de
todo o vinho ocorreu em barricas francesas por um periodo de 6 meses, quando também foram feitas
battonages frequentes.
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