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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Domaine Durand Saint-Joseph Les Coéteaux 2021 -
L . Analise visual DESCRICAO o
Vinicola Domaine Durand vermelho rubi brilhante
Safra 2021
p INTENSIDADE baixa Il NN N . alta
Pais Franca -
. . EVOLUGCAO primario I NN . terciario
Regiao Rhoéne
SubRegido Saint-Joseph Anadlise olfativa
. aromas de frutas vermelhas e negras maduras, como
Tipo tinto DESCRIGCAO framboesa, mirtilo e cereja, acompanhadas por ervas
Castas Syrah prov.enga|s, especiarias, tabaco e um toque mineral de
grafite
Teor Alcoédlico 13%
Maturagéo 12 meses em barricas de carvalho INTENSIDADE baixa I N alta
Temperatura de
Servico 16218 °C DOGURA seco doce
Guarda 2034 ACIDEZ baixa I N N alta
Decanter 45 minutos TANINO baixa I I alta
Premiagdes 93 pts Revista Adega . .
Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N D - longa
- encorpado, com taninos finos, acidez suculenta,
DESCRICAO

revelando também uma textura sedosa; notas de
Natural Bordeaux R
frutas, pimenta-preta, couro e alcacuz realgam um

fim de boca de longo comprimento
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

L. . L ) . R R ) QUEIJOS frescos M moles [ médios M duros
Eric e Joél Durand administram o pequeno domaine familiar que explora trés crus do Rhone: Saint-
Péray, Cornas e Saint-Joseph. DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [ cogumelos
Fas de uma agricultura sustentavel, os talentosos irmaos realizam o manejo manual de seus vinhedos . AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
préprios, utilizados para vinhos que sdo uma perfeita expressao de seu terroir. CULINARIA

TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Seu Saint-Joseph "Les Coteaux" é elaborado com uma Syrah colhida em vinhas de 15 a 20 anos,
cultivadas em solos graniticos, no sul da denominacao. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O vinho foi maturado em barricas de carvalho parcialmente novas por 12 meses. . . )
DESCRICAO minestrone, spaghetti cacio e pepe, coelho no espeto bem

temperado, quiche de cogumelos, prime rib grelhado servido
com batatas assadas com manteiga de ervas, steak au poivre
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