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Vinho Domaine Ravaut Ladoix Rouge 2020

Vinícola Domaine Gaston & Pierre Ravaut

Safra 2020

País França

Região Borgonha

SubRegião Ladoix (Côte de Beaune)

Tipo tinto

Castas Pinot Noir

Teor Alcoólico 13%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho (15% novas)

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2030

Decanter 30 a 45 minutos

Premiações Ouro - Concours General Agricole Paris

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O Domaine Gaston & Pierre Ravaut é uma pequena propriedade da Borgonha, com produção de apenas
60.000 garrafas ao ano.

A vinícola é familiar e desenvolveu-se nos arredores da comuna de Buisson, onde elaboram os icônicos

vinhos Corton, Corton-Charlemagne, Aloxe-Corton,  Aloxe-Corton 1 er cru, bem como o surpreendente
Ladoix.

Ladoix se beneficia de uma localização no sopé da colina de Corton, no norte de Côte de Beaune. Logo, é
uma área muito prolífica para os tintos de Pinot Noir.

O Ladoix do Domaine Ravaut foi elaborado com uvas advindas de encostas da colina de Corton, numa
pequena área de 1,5 hectares caracterizada pelo solo de marga rica em calcário.

A vinificação foi realizada em cubas de cimento, com temperatura controlada, e a maturação foi de 12
meses em barricas de carvalho francês (15% novas).

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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