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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Don Guerino Clairet 2024 = -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Don Guerino . rosa intenso
Safra 2024
Pais Brasil INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Regiso Serra Gatcha EVOLUGCAO priméario I I terciario
ia i Anali Ifati
SubRegiio Alto Feliz ""> nalise olfativa )

. ] DESCRICAO notas de morango, amora, framboesa e cereja, que se
Tipo rosé mesclam a pétalas de rosas-vermelhas e especiarias,
Castas Merlot. Malbec e Tannat sobretudo nuances de baunilha
Teor Alcoélico 12,5%

~ . . . ~ INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacao 70% do vinho estagiou 6 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 10812 °C DOCURA seco [N doce
Servico .
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2028
Decanter ) TANINO baixa alta
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Don Guerino Clairet 2024 é um vinho com a cara da primavera.

De muita personalidade, é elaborado com as castas Merlot, Malbec e Tannat, obtidas nos vinhedos r\/{ CULINARIA
préprios, a 400 metros de altitude, em Alto Feliz, na Serra Gaucha. 70% do vinho fermentou e estagiou 6 ‘/

meses em barricas de carvalho francés, enquanto a fragdo restante, permaneceu em tanques de ago

inox. Durante todo esse periodo, o contato com as borras finas foi preservado em ambos recipientes.

O resultado é um Clairet que corrobora a qualidade que ja é marca registrada da Don Guerino. Alias,
ousamos dizer que sera dificil vocé encontrar um exemplar dessa categoria, seja brasileiro ou importado,
com uma entrega tao boa nesta faixa de preco, como a deste vinho.

5 é muito refinado, mostrando todos os seus atributos
DESCRIGCGAO  pem equilibrados, mediante um bom corpo, uma
acidez viva e sabores fieis aos da analise olfativa, que
permanecem num prolongado fim de boca

I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES .

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas legumes M cereais M cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO canapés, camardo empanado, spring rolls, fish and chips, terrine
de aves, frango defumado, spaghetti ao sugo
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