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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Don Guerino Malbec Vintage 2022
Vinicola Don Guerino

Safra 2022

Pais Brasil

Regido Serra Gaucha

SubRegido Alto Feliz

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoélico 13,5%

Maturacao 6 meses em barricas de carvalho francés
TemPeratura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter 15-30 minutos

Premiagdes 92 pts VINUS Concurso Internacional de Vinos y Licores

<0> Analise visual

DESCRICAO . )
rubi com halos violaceos

INTENSIDADE baixa N NN NS . alta

EVOLUCAO primario I terciario
,_,> Analise olfativa

DESCRI(;AO frutas vermelhas frescas e maduras (ameixa, amora,

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Don Guerino é uma vinicola familiar localizada no pequeno municipio de Alto Feliz, na Serra Gaucha.
Focada na elaboracao de vinhos de alta gama, é conhecida pela consisténcia e qualidade de seus
produtos.

Composto por uma varietal de Malbec e outro de Torrontés, a linha Vintage traz a tona memérias de
quando o endlogo Bruno Motter estudava enologia em Mendoza. A bordo de um Fiat 600 1973, ele
percorria a regido, e como grande fa das duas castas argentinas de maior sucesso, vislumbrava trazé-las
para o Brasil.

A ideia deu muito certo e hoje a Don Guerino € uma das maiores referéncias dessas variedades no Brasil.

O Malbec Vintage 2022 foi elaborado com uvas totalmente desengagadas, seguida de uma breve
ruptura das peliculas para uma maceragdo a frio durante 3 dias. A fermentagdo se deu em tanques de
ago inox e o estagio durante 6 meses em barricas de carvalho francés.

framboesa), floral de violetas, especiarias adocicadas e
picantes (favo de baunilha, canela e pimenta-preta)

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N . encorpado

A e .
<~ Anadlise gustativa

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

um Malbec potente e afinado, tem todos seus
componentes em equilibrio; os taninos sédo elegantes

DESCRIGAO ¢ polidos, a acidez no ponto e os sabores muito
gostosos; as notas de amora e alcaguz se destacam,
com nuances de café, permanecendo persistentes no
fim de boca

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [l gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
D . AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA P
- TEMPEROS I pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI QAO carne§ assada’s na parrilla, cordeiro assado, galeto com ervas,
costelinha suina ao molho barbecue, massas com molhos
condimentados, carne de panela com aipim
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