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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Fabian Reserva Pinot Noir 2022 - -
. . <> Analise visual DESCRICAO o o .
Vinicola Fabian - rubi brilhante, de média intensidade
Safra 2022
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil R
en . EVOL A imari
Regido Serra Gadcha OLUGCAO primario I NN . terciario
- Anali Ifati
SubRegido Altos Montes ""> nalise olfativa

. . DESCRI(;AO frutas_ silvestres maduras, lembrando ‘fzmora e
Tipo tinto jabuticaba, com toques tostados, de violetas e cacau,
além de uma leve baunilha

Castas Pinot Noir
Teor Alcoélico 14,3%
~ . R . INTENSIDADE baixa I NN . alta

Maturacdao 12 meses em barricas de carvalho francés e americano

DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i

ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda 2030
Decanter 20 a 45 minutos TANINO baixa N N alta
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
elegante e fresco, mostra um perfil velho mundo,

DESCRIGAO  com acidez suculenta, taninos finos e polidos, e fruta
recém madura, bem balanceada com as nuances de
Natural Bordeaux

madeira
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
Elaborado na safra 2022, sob as normas da Indicagdo de Procedéncia Altos Montes, este exemplar é DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos
resultado de um excelente ano, em uma das porgdes de maior altitude da Serra Gaucha. A 780 metros
acima no nivel do mar, a Fabian mantém pequenas parcelas de videiras no sistema espaldeira, em area NV, _ AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
propicia para uma maturagao lenta e controlada das uvas - caracteristica essencial para uma variedade //< CULINARIA
tao delicada quanto a Pinot Noir. TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
A vinificagdo, conduzida com primazia pelo enélogo Giovani Fabian, ocorreu por minuciosos métodos DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

gravitacionais, sendo sucedida por uma maturacao de 12 meses em barricas de carvalho francés e
americano. Apds, o vinho ainda permaneceu por outros 12 meses em garrafa, nas caves subterraneas

climatizadas. DESCRICAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,

charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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