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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Félsina Rancia Chianti Classico Riserva 2012 N -
L <0O> Analise visual DESCRICAO

Vinicola HHEHHHHH
Safra aa

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia -
Regido aa r._.«> Analise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Tipo rosé DESCRICAO
Castas aa
Teor Alcodlico aa INTENSIDADE baixa alta
Maturacgao aa

DOCURA seco doce
Temperatura de aa
Servigo ACIDEZ baixa alta
Guarda aa .
@ Aniélise gustativa TANINO baixa alta
Decanter
L CORPO leve encorpado
Premiacgoes
PERSISTENCIA curta longa

VEDANTE TACA .
DESCRICAO

Natural Bordeaux peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
AP REEENIA SN B1 QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
>/< CULINARIA
. AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO

aa
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