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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Ferraton Cotes Du Rhone 2021 - -

. N . <> Analise visual DESCRICAO )
Vinicola Ferraton Pére & Fils - vermelho rubi
Safra 2021

; INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Franca R
. . EVOLUGCAO primario I NN . terciario

Regiao Rhoéne
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P I bl aromas cativantes de frutas vermelhas e negras de

Castas Grenache, Syrah e Cinsault DESCRICAO perfil mais maduro, com destaque para cereja, amora e
a framboesa, envoltas por toques de pimenta-preta,

Teor Alcodlico 14% : ' ;
violeta, alecrim e tomilho.
Maturacao em tanques de ago inox
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I I . alta
Servigo
Guarda 2029 DOCURA seco N doce
Decanter 15 minutos ACIDEZ baixa I N N . alta
Premiacdes TANINO baixa I W alta
<> Analise gustativa

VEDANTE TACA had 9 CORPO leve N N aw encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN I longa

Natural Bordeaux DESCRI QAO na.boca, encanta. pelo acabamento elega.nte e pe_la
fluidez, num conjunto de bom corpo, taninos polidos,

- acidez suculenta e persisténcia marcante
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga I curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Ferraton € uma renomada familia do Rhone, que comecou a elaborar vinhos em 1946. Atualmente, a . .
propriedade é comandada por Michel Chapoutier e pelo enélogo Damien Brisset (amigos da familia), DA TERRA hortalicas legumes cereais [N cogumelos
que converteram as vinhas para um cultivo biolégico e biodindmico, agregando uma perspectiva voltada oD . . .
a expressao do terroir. (\//< CULINARIA AMIDOS N massas [ risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos

Seu carro-chefe, o Samorens, chega a safra 2021 como um blend 85% Grenache, 10% Syrah e 5% Cinsault,
totalmente vinificado em tanques de ago inox, com controle de temperatura. As uvas sdo provenientes DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
de parcelas localizadas na margem esquerda do Rhéne, em solos aluviais e pedregosos.

DESCRIGAO talharim ao sugo, bife a parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral
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