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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Ferraton Hermitage 2021 Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Ferraton Pére & Fils
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Anilise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Rhone DESCRICAO
SubRegido Hermitage
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Syrah DOGCURA seco doce
Teor Alcodlico 13% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 12 a 14 meses em barricas de carvalho (10% novas) . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2030 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 45 mintos

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Natural Bordeaux . .
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Ferraton € uma renomada familia do Vale do Rhéne. Eles comegaram a elaborar vinhos em 1946, e desde
entdo, a vinicola atravessou geragoes. DESCRIQAO

Samuel, o herdeiro da atual geracao, sofreu um grave acidente, que o impossibilitou de administrar o
negoécio. Desta forma, Michel Chapoutier, amigo préoximo da familia, € quem administra a propriedade
desde 1998, com a ajuda do endlogo Damien Brisset.

Desde entdo, eles estdo realizando um belissimo trabalho na empresa, utilizando uma abordagem
biodinamica para agregar ao vinhos uma perspectiva voltada a expressao do terroir.

O Hermitage Les Miaux é elaborado 100% com Syrah. Nesta safra 2021, a vinificagdo ocorreu em cubas de
cimento, enquanto a maturagao foi feita por um periodo de no minimo 12 meses em barricas de
carvalho, das quais 10% eram novas.
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