INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Inusuale Bianco Toscano 2018
Inserrata

2018

Italia

San Miniato (Toscana)

branco

100% Sangiovese

12%

este vinho ndo passa por estagio em barricas
10°C a 12°C

até 2024

30 minutos

Natural Riesling

VINUM-DAY

fit. 2014

<C>» Anélise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

2 .
% CULINARIA

<> Anidlise gustativa

DA TERRA

TEMPEROS

DESCRICAO

amarelo claro
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRI(}AO C|tr|cos.maduros, com~o liméo e tor?nja, se destacam
em meio a notas maca, pera e meldo verde; toques
florais de jasmim e madressilva completam o conjunto

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

. encanta pela leveza e jovialidade, aliadas a um
DESCRIGCAO  excelente frescor e uma étima persisténcia gustativa;
o palato revela notas de ameixa amarela, péssego e
limao siciliano, com final levemente picante

CARNES

I peixe I crustéceo M ave suino
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
hortalicas [l legumes M cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

peixes grelhados ou assados na brasa, frutos do mar no bafo,

DESCRIGAO queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no

forno, batatas no alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral
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