
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Inusuale Bianco Toscano 2018

Vinícola Inserrata

Safra 2018

País Itália

Região San Miniato (Toscana)

Tipo branco

Castas 100% Sangiovese

Teor Alcoólico 12%

Maturação este vinho não passa por estágio em barricas

Temperatura de
Serviço 10ºC a 12ºC

Guarda até 2024

Decanter 30 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo claro

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

citricos maduros, como limão e toranja, se destacam
em meio a notas maçã, pera e melão verde; toques
florais de jasmim e madressilva completam o conjunto

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

encanta pela leveza e jovialidade, aliadas a um
excelente frescor e uma ótima persistência gustativa;
o palato revela notas de ameixa amarela, pêssego e
limão siciliano, com final levemente picante

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

peixes grelhados ou assados na brasa, frutos do mar no bafo,
queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no
forno, batatas no alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral

DESCRIÇÃO
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DESCRIÇÃO
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DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

