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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Jéréme Arnoux Chardonnay Initial 2018 -
L o Analise visual DESCRICAO
Vinicola Jérédme Arnoux amarelo-palha
Safra 2018
Pais Franga INTENSIDADE baixa N N N e alta
Regido Jura EVOLUGCAO primario I terciario
. Anadlise olfativa
Tipo branco - . .
DESCRIQAO notas de maga-verde, pera e péssego branco, aliadas a
Castas Chardonnay lim&o-siciliano e lima, finalizando com toques de
Teor Alcoélico 13.5% especiarias doces e uma nota mineral de silex
Maturacgdo 12 meses em barricas de carvalho (20% do vinho)
T ¢ d INTENSIDADE baixa I NN S . alta
emperatura de 10 a 12 °C
Servigo DOCURA seco N doce
Guarda 2030 .
ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter -
Premiagodes 91 pts Revista Adega TANINO baixa alta

Anadlise gustativa
CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta NN NN I longa
DESCR'QAO um vinho de étimo corpo, com intensidade de fruta

Natural Borgonha notdvel, acidez tensa e final muito persistente

APRESENTAGAO VINUMDAY CARNES I peixe I crustaceo M ave suino
cordeiro gado I caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA [ hortalicas [l legumes [l cereais cogumelos

Compreendido entre a Borgonha e a Suica, o Jura é chamado de "Tesouro Secreto da Franga".

Neste pais, € uma das grandes alternativas para vinhos de qualidade, com precos ainda muito atrativos. AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

CULINARIA ) o )

Ao longo de uma estreita faixa de 80 km, vinhas crescem em locais montanhosos, sobre solos TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos

predominantemente calcarios formados no periodo Jurassico (dai o nome Jura). Como a produgao é )

bastante restrita, poucos exemplares acabam chegando aos mercados internacionais. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Jéréme Arnoux € um dos endlogos mais conhecidos da regido e elabora este varietal de

Chardonnay com uma passagem de 20% do vinho em barricas de carvalho. % - OStrasin natura, vieiras saJteadas na r.nantelga, m‘arlscos ao bafo
DESCRIGCAO com ervas frescas, camarao no tucupi, escargots a la

bourguignone, peixes assados na brasa, aves no forno, coelho
assado no forno
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