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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Klet Brda Quercus Pinot Bianco 2023 -

Vinicola Klet Brda > Andlise visual
Safra 2023

Pais Eslovénia

Regido Goriska Brda

Tipo branco ,_,> Anadlise olfativa
Castas Pinot Bianco

Teor Alcoélico 13,5%

Maturacgao 6 meses sobre as lias

;ZR?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2029

Decanter -

Premiagdes Quro - Slovenija Vino Gornja Radgona

A e .
<~ Analise gustativa

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO

amarelo palha
INTENSIDADE baixa I I I alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRICAO frutas tl‘OpIC.aIS m.adur.as, como abaca)fl g carambola,
toques florais de jasmin e flor de laranjeira, com um
fundo de marmelo

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N . encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

DESCRICAO f:remo§o e envolvente, tem acidez s.ucylenta .e otima
intensidade de sabor; as frutas tropicais dominam o
paladar, permanecendo em seu longo e gostoso final

I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS I frescos moles médios duros
Localizada na fronteira com Collio Goriziano, na regido italiana de Friuli Venezia-Giulia, Brda é uma das . .
principais areas vinicolas da Eslovénia. Situada entre os Alpes e o Mar Adriatico, a regido se beneficia DA TERRA [ hortalicas [N legumes cereals cogumelos
tanto da influéncia alpina quanto da mediterranea, que combinadas a solos minerais e encostas B . . .
Ny, . .
ingremes, criam condi¢des ideais para a produgdo de vinhos brancos de alta qualidade. //< CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
. . X . . . TEMPEROS imentas M ervas especiarias aromaticos
Entre as castas emblematicas da Eslovénia, destaca-se a Pinot Bianco, conhecida localmente como Beli P P
Pinot. O Pinot Bianco da vinicola Klet Brda é elaborado exclusivamente com uvas dessa variedade, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
colhidas manualmente em vinhedos com idade entre 10 e 30 anos. A fermentagdo ocorre em baixa
temperatura, e sem a malolatica, visando preservar a acidez e o frescor do vinho. Por fim, o
amadurecimento ocorre por seis meses sobre as lias. DESCRICAO anchova marinada com azeite e limao, sushi, ceviche, Chicken

Tikka Masala, robalo grelhado, salada de gréo de bico
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