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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho LH Zanini Nature 2022 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Vallontano
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Serra Galcha DESCRICAO
SubRegido Vale dos Vinhedos
Tipo espumante INTENSIDADE baixa alta
Castas Chardonnay e Pinot Noir DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 11,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 2 anos de autodlise . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de o
S . 6a8°C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2030 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles médios duros

Champagne Flute

DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
LH Zanini é o espumante da Vallontano, feito em homenagem ao poeta vinhateiro Luis Henrique Zanini. DESCRIQAO

Desde 2015, este exemplar é destaque no Guia Descorchados. Sua safra anterior, 2021, recebeu
expressivos 93 pontos de Patricio Tapia.

Trata-se de um corte 75% Chardonnay e 25% Pinot Noir, todas uvas provenientes do Vale dos Vinhedos,
em Bento Gongalves. Ao todo, permanece 2 anos em autdlise de leveduras.

A arte do rétulo é do artista belga Maurice Rosy, um grande amigo de Zanini fez na Franga.
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