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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Luis Cafias Rioja 2022 N -

. . . <0O> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Luis Canas vermelho rubi
Safra 2022

. INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Espanha -
. L EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao Rioja
. . Anali Ifati

SubRegido Rioja Alavesa "-"> nalise olfativa

. ) DESCRICAO aromas frescos, doml_nados por morangos e
Tipo tinto framboesas, com delicadas rosas vermelhas e nuances
sutis de especiarias, como pimenta preta e alcaguz

Castas Tempranillo
Teor Alcoédlico 14%
~ . INTENSIDADE baixa I N N . alta

Maturacao em tanques de ago inox

DOCURA seco N doce
zzrr'rvi:ge;atura de 16 a 18 °C

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2028
Decanter 15 minutos TANINO baixa I NN . alta
Premiagdes @ Anilise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N N longa
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

de médio corpo, apresenta taninos macios e sedosos,
DESCRICAO uma acidez equmbr,ada.e saborgs intensos de frutas

vermelhas frescas; é fluido e muito refrescante, com

um fim de boca cativante, que convida a um préximo

gole
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
A Bodega Luis Caflas, uma das mais tradicionais de Rioja, hoje € comandada pela quarta geracao . .
familiar. DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Localizada no coragao de Rioja Alavesa, mantém videiras de baixo rendimento - em sua maioria de idade % CULINARIA AMIDOS B massas risotos polenta [N tubérculos
avangada - sobre solos argilo-calcarios, em encostas protegidas pela Serra da Cantabria, que / TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
caracterizam uma das melhores porgdes da DOCa.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Obtido com a técnica de maceragao carbdnica, muito empregada nos exemplares da regiao, este vinho
consiste em um varietal de Tempranillo oriundo de videiras com idade média de 20 anos.
DESCRI(;AO taPas .espalnh0|s, qu.euos de maturagdo média, bruschettas de
brie e jamdn, talharim ao sugo, torta de batatas, costela de
cordeiro na brasa, pato confitado
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