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Vinho Luis Canas Vinas Viejas Blanco 2021

Vinicola Luis Cafas Analise visual
Safra 2021

Pais Espanha

Regido Rioja

SubRegido Rioja Alavesa Analise olfativa
Tipo branco

Castas Viura e Malvasia

Teor Alcoélico 13,5%

4 meses em barricas de carvalho francés (75%) e americano

Maturacao (25%) de primeiro uso

Temperatura de

A 10 al2°C
Servigo
Guarda 2026
Decanter -

Analise gustativa

Premiagodes 91 pts Tim Atkin | 91 pts Guia Pefiin

VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Compreendida entre o Rio Ebro e a Serra Cantdbria, Rioja Alavesa é a menor sub-regido de Rioja, mas
ainda assim, é onde se encontra o maior numero de produtores.

Tendo Tempranillo como sua casta de assinatura, o terroir elevado, onde a maioria das videiras sdo
cultivadas em socalcos e encostas, aliado ao solo argilo-calcario pobre, resulta em vinhos concentrados,
com 6timos niveis de acidez, que chamam a atencgédo pela distinta elegancia. Apesar de demostrar muito
potencial, a quantidade de vinhos brancos produzidos nesta area é baixissima, menos de 10% da
producao total.

CULINARIA

Com uma tradigdo vinhateira que dura 4 geragdes, a Luis Cafas é uma das bodegas que mais se
destacam na regido, justamente pelo conhecimento do terroirlocal. A empresa mantém mais de 1000
pequenas parcelas nesta area, a maioria composta por vinhas velhas, todas cultivadas de maneira
organica, com o maximo respeito ao meio ambiente. Os Cafias acreditam que frutos sdos nascem de
uma terra igualmente sa.

Elaborado com 90% de Viura (nome local para Macabeo) e 10% de Malvasia, as uvas que originaram este
branco, advém de vinhedos velhos (média de 60 anos) cultivados em pé franco, em terrenos com cerca
de 600 metros de altitude. Na adega, elas passaram por sele¢do dupla, e na sequéncia, fermentaram e
estagiaram em barricas novas de carvalho francés (75%) e americano (25%) durante 4 meses, com a

DESCRICAO
amarelo-palha com halos esverdeados

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN NN . alta
primario I terciario

DESCRICAO n?tas de limao ~5|C|I|ano, pomelo, laranja umbigo,
péssego e maga amarela, complementadas por
camomila, baunilha e anis estrelado

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

O perfil de boca é generoso e dotado de grande
DESCRICAO t,e.nsao, comb'mando uma a?ldez lelv.etrlc,a cc?m uma
o6tima untuosidade; seu carater citrico é evidenciado
em primeiro plano, enquanto no seu longo aftertaste
uma surge uma deliciosa nota de maga-amarela

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES )
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros

DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI CAO tapas espanholas, paella, camardées grelhados, pescada
acompanhada por chips de alho e feijao branco



realizagdo de frequentes batonnages.
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