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Vinho Peterlongo Sintonia 2019

Vinicola Vinicola Armando Peterlongo

Safra 2019

Pais Brasil

Regido Serra do Sudeste e Campanha Gaucha

Tipo tinto

Castas 20% Cabernet Franc, 20% Teroldego, 20% Merlot, 10% Ancellotta,

10% Cabernet Sauvignon, 10% Tannat e 10% Touriga Nacional

Teor Alcodlico 13.7%

Maturacgao 24 meses em barricas de carvalho francés
TemPeratura de 16° a 18°C

Servigo

Guarda até 2031

Decanter 60 a 180 minutos

Premiagdes
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APRESENTAGAO VINUMDAY

Recém-lancada no mercado, oriunda da étima safra 2019, esta segunda edi¢cao do Peterlongo Sintonia
Terroir & Castas chega para se consolidar entre os grandes da indUstria vitivinicola nacional!

Sdo apenas 3.000 garrafas elaboradas, seguindo o conceito de expressar o melhor da unido de Terroirs -
Campanha Gaucha e Serra do Sudeste gaucho, e de castas, que nesta edicdo 2 sdo representadas por 7
variedades: 20% Cabernet Franc, 20% Teroldego, 20% Merlot, 10% Ancellotta, 10% Cabernet Sauvignon,
10% Tannat e 10% Touriga Nacional.

Por se tratar do icone da empresa, obviamente estamos falando de uma elaboragdo minuciosissima!

Primeiramente, apenas os melhores cachos de cada variedade sdo destinados para a vinificagdo, que se
da individualmente em tanques de ago inox com temperatura controlada e leveduras selecionadas. Apés
a malolatica, os vinhos sdo colocados em barricas de carvalho francés para um longo amadurecimento
de 24 meses. Entdo, a equipe de enologia da empresa realiza criteriosas degustacdes de cada uma das
barricas, onde apenas os vinhos considerados excelentes e de grande potencial de guarda sao
escolhidos para a composi¢do do corte.

Na taga, destaco a necessidade de uma oxigenagao, preferencialmente em um decanter com boa area
de contado com o ar, por pelo menos 60 minutos (sendo uns 180 minutos o ideal) para o vinho mostrar
todo o seu potencial.
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