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Vinho Pulenta Finca La Zulema Malbec 2019 - -
. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Pulenta Estate - purpura intenso
Safra 2019
o . INTENSIDADE baixa N NN s alta
Pais Argentina -

. .. EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Agrelo (Lujan de Cuyo, Mendoza) ¢ primario erciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P I “ aromas intensos de frutas negras maduras,

Castas 100% Malbec DESCRICAO destacando-se amora, mirtilo e ameixa-preta;
especiarias doces de noz-moscada, canela e um toque

Teor Alcoédlico 14.5%
° de cravo; fava de baunilha
Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel
Temperatura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa NN NN s alta
Servigo
Guarda até 2024 DOCURA seco N doce
Decanter 15 a 30 minutos ACIDEZ baixa I NN . alta
Premiagodes 90 pontos James Suckling TANINO R— - alta
VEDANTE TACA "@“’ Analise gustativa CORPO leve NN N s encorpado
PERSISTENCIA curta I NN N longa
Aglomerada Bordeaux bastante frutado, entregando frutas negras maduras

DESCRIGAO ¢ abundantes, com amora, cereja-preta, mirtilo e
o ameixa; taninos leves e polidos; acidez agradavel que
APRESENTACAO VINUMDAY se mostra mais da fruta; final levemente especiado

peixe crustaceo ave I suino

CARNES
Recém-chegado ao Brasil, este varietal de Malbec cujas uvas sdo provenientes de vinhedos da Finca La Wi cordeiro I gado W caca IS curada
Zulema, plantados em 1992 em Agrelo - Lujan de Cuyo (Mendoza), traz consigo um respeitoso 90 pontos QUEIJOS frescos moles B édios I duros
pelo critico James Suckling e, apesar de ndo ter alcangado a faixa dos 90 pontos na Robert Parker Wine
Advocate (ficou com 88 pontos), a resenha de Luis Gutiérrez o descreve com perfeigdo: “um jovem, DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos

direto e frutado Malbec, engarrafado sem amadurecimento em barricas. Um étimo Malbec de entrada,

justo e acessivel.” AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

N L
< CULINARIA
(/Q

A histéria da Pulenta Estates remonta ao ano de 1902, quando Angelo Pulenta e Palmina Spinsonti, TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
deixam a comuna de Ancona na Italia e emigram para a Argentina. Décadas se passaram e a familia se
tornou uma das mais respeitadas da vitivinicultura argentina. Atualmente a vinicola é gerida por DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Eduardo e Diego Pulenta, da quarta geracgao.

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira e batatas assadas, risoto de cordeiro, hamburguer feito
na brasa, empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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