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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Quinta do Correio Dao Branco 2022 - -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Quinta dos Roques - amarelo palha com reflexos dourados
Safra 2022

. INTENSIDADE baixa I NN N . alta

Pais Portugal -
Reqi’ D3 EVOLUCAO primario I I terciario

eglao a0 ,_,> Analise olfativa
Tipo branco X

P DESCRIGCAO de bouquet floral intenso, tem notas citricas de lima,
Castas Malvasia Fina, Encruzado, Cerceal e Bical lim&o e verde, além de pomelo e pera
Teor Alcoédlico 13%
Maturacgao em tanques de ago inox INTENSIDADE baixa [N NN S . alta
Temperatura de 8a10 °C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 2027 ACIDEZ baixa I I alta
Decanter - TANINO baixa alta
Premiacgdes 91 pts Revista Adega (Best Buy) <~~> Anilise gustativa

CORPO leve N N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N N N . longa
@ @ DESCRI(;AO leve e elegar]te, aliha boa cremosidade e mineralida?de
com uma acidez viva e crocante, em um perfil muito

Natural Riesling harmonioso
APRESENTAGAO VINUMDAY CARNES BN pcixe  EEEcrusticeo EEEave  EEEMsuino
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

O Quinta do Correio Branco é elaborado pela Quinta dos Roques, uma vinicola do Dao que elabora oD

apenas vinhos com as castas tradicionais portuguesas. K CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

Eles se destacam pela grande relagdo preco-qualidade. Isso se deve a reestruturagdo das vinhas na TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos

década de 1980, quando foram plantadas em solos graniticos, em encostas voltadas ao sul.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Os vinhos brancos sao de produgdo muito restrita na vinicola, que possui apenas 8 hectares dessas

videiras. Com elaboragdo em tanques de ago inox, este exemplar consiste num corte 45% Malvasia Fina, X N . . . N
25% Encruzado, 15% Cerceal e 15% Bical, DESCRIGAO caponata, berinjela a parmigiana, crudo di pesce, sardinha a

escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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