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Vinho Riglos Quinto Cabernet Franc 2018 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Riglos Wines - rubi
Safra 2018
; . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -

. EVOLUCAO imario N terciari
Regiao Tupungato (Valle de Uco, Mendonza) ¢ primario erciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P I bl frutas frescas vermelhas e negras (cereja, framboesa,

Castas 100% Cabernet Franc DESCRICAO mirtilo, jabuticaba), rodeadas por elegantes aromas
herbaceos (folha de groselha) e nuances de especiarias

Teor Alcoélico 14,50% )

picantes, complementados por tragos de carvalho
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés de segundo uso
zznipgeoratura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa I I N N e alta
Guarda até 2026 DOCURA seco N doce
Decanter 20-40 minutos ACIDEZ baixa I I N alta

Premiacdes TANINO baixa EE I alta

y—— A - CORPO By ) encorpado
<~ Anadlise gustativa

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

Aglomerada Bordeaux estruturado e com bom volume de corpo, com
taninos macios e integrados, escoltados por uma

- DESCRIGAO  acidez fresca e persistente; com uma paleta de
APRESENTACAO VINUMDAY sabores repleta de frutas frescas, ervas, especiarias

picantes e toque sutil de carvalho; 6tima persisténcia

em boca
E no espléndido terroir de Guatallary (Valle de Uco), a 1.350 metros de altitude, de baixissima
pluviosidade e altissima amplitude térmica diaria, em um solo pobre de composi¢do aluvial, calcaria e
franco arenosa de excelente drenagem que, no inicio dos anos 2000 os amigos Dario Werthein e peixe crustaceo ave I suino
Fabian Suffern fundaram a Riglos Wines. CARNES o cordeiro mEENgado  WEEIcaca  WEEEcurada
Para quem é fa de histéria, Riglos € o nome de um povoado da provincia de La Pampa - Argentina, e foi QUEIJOS frescos moles B nédios I duros

escolhido para homenagear o lugar a que chegaram seus ancestrais no inicio do século XX.

DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Focada em produzir vinhos de alta gama, a empresa conta com um detalhado mapeamento de sua joia
- o vinhedo Finca Las Divas. O Riglos Quinto Cabernet Franc 2018 tem suas uvas provenientes de umr NV .
solo bastante pedregoso. Suas uvas sao colhidas manualmente e imediatamente resfriadas para fixar os //(\Q CULINARIA
precursores aromaticos. TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

E vinificado de forma tradicional pelas habilidosas maos do respeitado enélogo José Hernandez Toso e, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
antes de ser engarrafado sem filtragdo e clarificagdo, amadurece em barricas de carvalho francés

(de 2° uso) por 6 meses. .
DESCRICAO salada caprese, choripan, polenta tostada ao ragu de cogumelos,

entrecote na brasa, paleta de cordeiro assada no forno com alho
negro e alecrim, risoto de tomate seco e rdcula
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