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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Sébastien Giroux Pouilly-Fuissé Vieilles Vignes 2020 -
. . . Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Sebastien Giroux amarelo-palha, limpido e brilhante
Safra 2020
- INTENSIDADE baixa Il NN N . alta
Pais Franca -
Regido Borgonha EVOLUCAO primario I terciario
x . . ~ . Anadlise olfativa
SubRegiao Pouilly-Fuissé (Maconnais) . .

. DESCRIQAO notas de péssego, carambola e maga verde, frutas
Tipo branco citricas, como limao-siciliano e lima, baunilha,
Castas Chardonnay camomila, nuances amanteigadas e minerais
Teor Alcoélico 13,6%

~ . INTENSIDADE baixa I I D N e alta

Maturacao 11 meses em barricas de carvalho

DOCURA seco [N doce
Tem?eratura de 10 a 12 °C G
Servigo .

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2034+

TANINO baixa alta
Decanter -
Premiacgées 93 pts Wine Advocate Anidlise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
. se destacam exuberantes frutas de citricas e de
DESCRIGCAO  caroco, num conjunto de acidez vibrante, textura

Natural Riesling cremosa e longa persisténcia de sabores, com uma
deliciosa nota de camomila no fim de boca

APRESENTACAO VINUMDAY
I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES .
cordeiro gado I caca curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
A familia Giroux possui vinhedos na Borgonha ha quase 300 anos, mas Sebastien Giroux sé assumiu o . .
comando do Domaine familiar em 2009. DA TERRA [ hortalicas [l legumes [ cereais cogumelos
Mostra-se um produtor muito promissor, trabalhando com pequenas parcelas de vinhedos de modo CULINARIA AMIDOS B massas M risotos polenta tuberculos
organico e com a minima interferéncia possivel. TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Seu Pouilly-Fuisse Vieilles Vignes é elaborado a partir de uma parcela de 0,6 hectares no climat Les DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Belouses. As videiras foram plantadas em 1942, ou seja, possui mais de 80 anos.

O vinho foi maturado por 11 meses em barricas de carvalho, e permaneceu por outros 12 meses em

ostras in natura, vieiras salteadas na manteiga, mariscos ao bafo
tanques de ago inox.

DESCRIGCAO com ervas frescas, camarao no tucupi, escargots a la
bourguignone, peixes assados na brasa, aves no forno, coelho
assado no forno
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