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Vinho Tenuta Ulisse Amaranta 2017 - -

. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . L
Vinicola Tenuta Ulisse - rubi profundo com halos violaceos
Safra 2017
Pais Italia INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

. . L EVOLUCAO imario NN N s terciari

Regiao Terre di Chieti (Abruzzo) ¢ primario erciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P I bl cerejas e framboesas maduras sdo escoltadas por

Castas 100% Montepulciano D'Abruzzo DESCRIGAO  densas notas florais e de especiarias doces (fava de
baunilha, canela e alcaguz), com o aporte de um toque

Teor Alcoédlico 14% )

de chocolate ao leite
Maturacgao 12 meses em barricas novas de carvalho francés
;zrr"‘,?:;at”'a de 16° a 18°C INTENSIDADE baixa NI I oo
Guarda até 2025 DOCURA seco N doce
Decanter 60 a 180 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
Premiagodes 99 pontos Luca Maroni | Melhor Vinho Italiano de 2019 TANINO R p— alta

VEDANTE TACA r@“y Analise gustativa CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

Natural Bordeaux intenso, suculento, sedoso e harmonioso; potente e
DESCRICAO ao mesmo tempo fresco, carnudo, porém aveludado,

- complexo e inexplicavelmente acessivel; enfim, um
APRESENTACAO VINUMDAY vinho de adjetivos anténimos, que se

complementam com perfeicao

Este Montepulciano D'Abruzzo é o icone da Tenuta Ulisse, vinicola boutique que é considerada a grande
responsavel pelo renascimento enoldgico da regido. CARNES peixe crustaceo ave I suino

. . . . . . . N cordeiro [ gado I caca I curada
Suas uvas provém de um “cru” de vinhas muito antigas, situadas na area de Lanciano, a uma pequena
distancia do mar Adriatico. O clima é quente e seco, com grande amplitude térmica, o que favorece o QUEIJOS
desenvolvimento de uvas com excelente maturagdo fendlica.

frescos moles médios M duros

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
As uvas sdo colhidas manualmente em dois estagios, para melhor equilibrio do produto final. O vinho é

fermentado em temperatura controlada e a maturag¢do ocorre em barricas francesas de primeiro uso por AMIDOS I massas risotos [l polenta tubérculos
um periodo de 12 meses. NS4 c

A CULINARIA TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Se vocé nao quiser confiar no gosto particular do critico, pode também levar em consideracao

as 2.206 avaliagdes no vivino para a safra em questio , onde figura com a DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
6tima nota de 4.2 estrelas (em 5). Ou entdo confie nos sommmeliers da VinumDay, que gostaram tanto

que rechearam suas adegas pessoais com este tinto ;-) . .
par perfeito para massas estruturadas a base de molho

DESCRI(;AO vermelho, como espag,uet/e’a_o ragu de ossqbuco ou Iasanhafa
bolonhesa, mas também é 6tima companhia para carnes (n6s
harmonizamos com um filé a parmigiana), polenta cremosa com
molho, queijos duros e embutidos
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